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Cotes-de-bergg 'Le Bergeracois et Duras

& Landat Fils, Dom. du Siorac,

24500 Saint-Aubin-de-Cadelech, tél. 05.53.74.52.90,
fax 05.53.58.35.32, e-mail info @ domainedusiorac.fr
M X A tl. sf dim. 9h-12h 14h-18h
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uable owvrage. Le bergerac sec 2004 Accent (84 bien net ; au p:
11 €) vif. frais et équilibré, 4 dominante de sémillon, et finale tannique .

Cbtes-de-bergefs

C t llati déinit I’tsL‘E."\ Ch. Caillevet, Le Caufour, 24240 Thé p°"”8° ‘-";5"53"
ette appelial éfinit p Z ) ) énac, all
oS o6 rosio h 05.53.56.80.71, fax 05.53.61.39.94, gk c?am.s.

CH. DE TIREGAND 2005 *

e T8ha__ 8800 B 1aS€
Plus connu pour ses peécharmant, le chiteau de

Tiregand prouve qu'il sail aussi produire des vins blancs

secs de qualité. La robe de ce 2005 est jaune pale avec des

reflets verts. Son nez assez intense rappelle les agrumes (le

citron) et le buis. Frais et vif en attaque, l'ensemble est

assez rond en milieu de bouche avec une finale acidulée et

citronnée. A servir jeune sur des fruits de mer.

# Héritiers Comtesse F. de Saint-Exupéry,

Ch. de Tiregand, 24100 Creysse, tél. 05.53.23.21.08,

fax 05.53.22.58.49,

email chateautiregand @ club-internet.fr @ Y A r.-v.

terroir mais des conditions de récolte pht
trictives qui doivent permettre d’obtenir deg!

el chateaucaillevet @free.lr M X £ r.v. ®1 Chantal et |
#y Chemel 24240 Razac-d.

riches et charpentés. Ils sont recherchés pour§ : il
concentration et leur durée de garde plus Jog LECLERET MY ALL S
5o Cuvéx Comdlia Elevé en barrique 2003 A
- 1.1 ha 5260 W s5is€ CH MONES

Vo un vin qui, 8l manque d'un peu de puissance
bicn omipler ses tanins, ne manque pas d'inérél.  ~  Covinde
: m“ en o<t son bouquet, aux aromes de fruits el de el ne vous lajs.
wolette, releve de notes mentholées et d'un fin boisé.  poire et somt
7v0us ¢S pris dans trois ans pour ouvrir labouteille.  gécouvre o
# Richard et Cornélia Matson, Le Cleret, une attaque !
106, av. du Périgord, 33220 Port-Sainte-Foy, Pw-mg Pk
gl 05.53.57.75.95, fax 05.53.57.75.96 1 Y 4 r.. S a e

DOM. DE L’ANCIENNE CURE L’Extase 2003/
[ ] 2ha 6600 i)

En raison de Ia canicule de ['616 2003, cefie o
été élaborée uniquement avec des cabernets ayant sl
trés long élevage (vingt mois). Le résultat ? Un vin ool
cerise, au nez toasté relevé de notes de fruits noirs, ef§
lequel il faudra s’armer de patience : la bouche agg

marquée par le bois demande & s'arrondir. Profi

CH. TOUR DES GENDRES Le Classique 2005 *
r Sha 30000 B 1as€
Ce sont deux cuvées fétiches de la famille De Conti
que l'on retrouve avec plaisir. Le Classique annonce
clairement ses prétentions : sous une robe jaune citron, le
nez peu intense révéle néanmoins beaucoup de finesse avec
ses notes sauvignonnées. La bouche, grasse et longue,
présente une pointe d'acidité et d'amertume en finale qui
lui promet une bonne garde. Dans la méme appellation, le
Casanova des Conti 2005, cité, a été apprécié pour ses
ardmes de fruits exotiques et d’agrumes.
#1 SARL La Julienne, Les Gendres, 24240 Ribagnac,
tél. 05.53,57.12.43, fax 05.53.58.89.49,
e-mail familledeconti @ wanadoo.fr M Y A r.v.
& Famille De Conti

CH. TOUR MONTBRUN 2005
035ha 2900 B 3iS€

C'est un producteur que I'on retrouve réguliérement
dans la sélection. Sous sa robe vert pale brillante, ce 2005
dévoile un nez léger et subtil aux notes de fruits bien
présentes. La bouche également fruitée est agréable, avec
gne acidité toutefois un peu marquée. A réserver aux fruits

e mer.

& Philippe Poivey, Montravel, 24230 Montearet,
tél. et fax 05.53.58.66.93,
e-mail philippe.poivey @ wanadoo.fr M Y A r-v.

L’EXCELLENCE DU CHATEAU LES TOURS

DES VERDOTS
Les Verdots selon David Fourtout 2004 ***
1,9 ha 6 500 M 15a23€

Ce vin est passé tout prés du coup de ceur. Apres une
robe dorée limpide, la dégustation révéle un nez trés
aromatique avec des fruits exotiques et un boisé superbe-
ment intégré. En bouche, I'attaque est soyeuse avec
beaucoup de gras et un fruité qui rappelle le muscat. Un
vin d'une exceptionnelle longueur avec une belle minéra-
lité en finale. Le chiteau produil également un monba-
zillac 2004 qui se voit attribuer une étoile pour ses ardmes
de fruits confits agréablement mélés au boisé.
®x David Fourtout, Les Verdots,

24560 Conne-de-Labarde, tél. 05.53.58.34.31,
fax 05.53.57.82.00, e-mail verdots @wanadoo fr
Y A tlj. 9h-12h 14h-19h

pour déguster le bergerac rouge 2005 (5 i ) . ; i
domaine, une étoile également, fruité au uez(et au (CLOS DES TERRASSES Cuvée Le Clos 2003 * E?;ﬁﬂﬁﬁh
1 3 ha 8 000 M 5a3€ fondus.

d'un abord plus facile.
&1 SARL L'Ancienne Cure, 24560 Colombier,
1é]. 05.53.58.27.90, fax 05.53.24.83.95, ’
e-mail ancienne-cure @ wanadoo.fr

Y A tl). 9h-18h; dim. sur r.v.

CH. LA BARDE-LES TENDOUX :
Vieilli en fiit de chéne 2003 * .
n.c. n.c. B 114

~ Sonsouci del'environnement ne date pas d’hier, mais
'e¢ domaine i franchi un cap supplémcntagre en 2006 en ;Izigﬁa,M
| & Ieericulture biologique. Ce 2003, d'un moir £\ 0553 ;:T
 profond. oftre un nez complexe mélant les fruits frais, le ol conac:
uir ¢t des noies loastées. D'attaque soyeuse, le palais gy £ :_.
che finessy et souplesse, pour une finale encoreunpey g4 pe Ha{scﬂ
!';(’ l:_c‘a\u:d nlcsrran s‘agam‘ijir di_ici un ou deux ans,

¢ Suyrot, Clos des Terrasses, Les Terrasses,
M0 Sigoules, 1él. et fax 05.53.63.22.60 —.MM
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i
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Belle régularité pour ce domaine, sélectionné deg : . L.
six ans sansinterruption dans e Gide. Ce 2003 est TFtbl._l.j. ;f sgm. dim. 8h-12h 14h-19h; f. nov. déc. jan. v
et noir. Cette puissance devinée se confirme su; WAcE de-Dayol dominée par v
Es.ljali:ége df_ cads de tplstacti:he et de mire sur des g (CH. COMBRILLAC Elevé en fiit de chéne 2003 * cuvée au nez |
vacilies. L atique o rondc, suivic 1t 1nt O ne  nc W iigse  Lataque plen
% Vi.n‘bien o derg a.ﬂﬁuerms:]g'qemeh iy f od de'8 = Deun tiers de cabernetsauvignon et un tiers de tanins, serres
ik g Merbot pour v 2003 dont on devine, & Ia robe soutenue, EEHCIEN: @,
TR TR T Px @V est d'ur - belle concentration. Son bouquet boisé se  /Alexandre E
24560 Saint-Cerninde-Labarde. (61, 05.53.22.49.54 T | l de not. de torréfaction et de cacao. L'attaque est 3_5:'35“:]?:; dd'
ernin-de-Labarde, (€l. 05.53. v ranche, aves une montée trés rapide sur des tanins serrés L :
fax 05.53.58.08.12, e-mail alegal @ socav.fr : i E:c_Ja bien enrobés. La bouche joue sur le fruit, avec te;gj?'gf'gf"
A ¢re amertume en finale qui disparaitra aprésunan =~ o e
gul-}ae ?mé en filt de chéne 2003 * & garde. Pour les amateurs de tanins concentréset boisés. ' T A Ui ¢
¢ _ GFA Combrillac, Coucombre, 24130 Prigonrieux,
] §5ta__ 4000 05.53.57.63.61, fx 05.53.58.08.12, CH.LESS:

il alopal @ socay fr Elevé en fit
] [ ] :
PAUT-MONTLONG Les Vents d’Anges 2004 * T Cewgn

3 Jha 6000 M gir€  d'un muret

Robe rubis aux reflets fuchsia, ce 2004 offte un ez Chaleur de

Peable de fruits frais, avec un vanillé évoluant sur du  concentré et
DL Suave o, attaque, le palais est marqué par un boisé  fehaussé de1
S oore severc. quiil faudra laisser sarrondir quelques et pleine de s
css. Une ctoile également pour le monbazillac 2003 de griotte. |
Mee Font Romaine (11 a 15 €), marqué par le fruit  Dois, émoig:

Sous une robe pourpre a reflets violets, le
montre encore un peu sur la réserve mais révéle ¢
notes fruitées (mure, framboise, cassis) sur un
élégant et discret. Aprés une attaque suave, ks
montent et dominent la finale, Restez zen, etatte
quelques années qu'ils se fondent. Méme note P
chtes-de-bergerac blanc 2005 Cuvée Aléna,
cents grillés et toastés, et pour le bergerac sec 2
en fiit de chéne (5 4 8 €), frais et fruité.
® Gilbert Rondonnier, Les Nicots, 24240 Rib

tél. 05.53.58.23.50, fax 05.53.24.94.63 o 4 DL et servir d'ici dew ou trois ans. Enfin, une citati & Catherin
T 4 tlj. 10k-19h; dim. sur r-v. L ~ . rac sec 2005 (3 4 5 €), typé s:‘mvign:)n. o 24560 Saint~
) EARLIIS HautMontlong, Montlong, 24240 Pomport, ~ fax 05.53.57
i 05.53.58 81,60, fax 05.53.58.09.42, e-mail cathe

CH. CAILLEVET Accent 2003 **
] 363 ha__15 000 [

Les cuvées Accent sont nées de la volonte
de révéler pleinement les expressions de son
ce 2003, a 90 % de merlot, au nez :
de fruits rouges, ardmes qui explosent €n
des tanins apportant puissance, rondeur :
Une finale persistante et équilibrée vient pariss

. Se{geuton—hant-monﬂong@wauadoo,fr :
ALY, Sf sam, dim, $h30-12h 14h-18h30 M @ &+ @ CH. THEN
]

. S
= I'A MAURIGNE Cuvée La Maurigne 2003 Clest s
e 13ha 3000 M0 Sa8€  chiteau qui
i ;{uwe Joue Ja carte du fruit rouge: au nez,  pleine de fi
: une légére note animale et d'un boisé vanillé  intense mai-
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